2022 VZDELAVANIE A KULINARSTVO

Incipit vita nova - tu zac¢ina novy Zivot sme si vybrali v 2018 za devizu. Ten dostojne
pokracoval a priam sa zlial s 2019. Rok covid 2020 sme statoc¢ne prezili. Rok 2021 ako v
sinusoide, hore a dole.

Po kaviarni a kultivovanych soirées v sdle Versailles, nastuipila v juli 2019 pekareni. Miesto
i srdcia si ziskavala po francizsky: pomaly, s viziou na dlhé trate. V novembri 2022 sme
zazili korunovéciu v PariZi, ked sme excelovali na grand concours vel'kého Maitre
Boulanger D. Lavry. Vratili sme sa s trofejou, a eSte vacSou [ amour pre pekdrstvo. Rady
pred Chez Balzac za posledné roky st prejavom vasej lasky — ide ndm priamo do srdca.

Pribudla tepla kuchyna (2021) a dva talenty: Chef Jacques Biro a sous-chef Jan
Lopuchovsky.

Dvadsiatka druhov ryb, stavnaté méskd, rafinované ingrediencie, homdre ¢i ustrice priam
samotné vyskakovali zo stolov do vycibrenych chutovych paldcov zvacsa slovenského a
¢eského klienta. Gurmadni zija dlhsie a lepsie, hovoril Brillat Savarin.

Napokon nasa Etiketa pre dospelych a pre deti valcovala. Ttazba po vzdelani, finesach a
schopnostiach pri stole i v spolo¢nosti je u Slovikoch a Cechov pozoruhodna.
Vypredand kazdy mesiac, ohlasy zaviali az k Budapesti a prirodzene do Viedne. Noblesa
nds viaze venovat sa i nasim susedom v strednej a vychodnej Eurépe, nezabudneme v
roku 2022 ani na nich. Semper paratus — byt vzdy pripraveny ako v bdjke o La Fontaina —
Krysa a ustrica.

Napokon média urobili krasnu pracu — bez toho, aby sme ich pozyvali, pontkali
barterovd vymenu ¢i inti podobu spolupréce, ils sont la — prisli. Od televizii po populdrno-
nducné revues ¢i denniky. Zaradili nds medzi slovensku $picku, a to nemusi byt urdzka.
Nas koncept mozaiky — pekdren, potraviny, kaviarer, sdla na koncerty a prednasky, tepla
kuchyna a etikety je unikatom na svetovej trovni. Upinajd sa k ndm ako brec¢tan k mdru i
pozorovatelia domdci a zahrani¢ni — 6, slovom $est pontik prislo v roku 2022 na rozsirenie
sa.

Franctizska vel'’kd §kola a ich u¢enci uz ¢asom prevereni vsak vedeli, ¢o je dalgia faza, ked
uz sa vam zd4, Ze ste v top : predsa neotvdrat dalsie Styri, ale udrziavat td jednu stdle na
trovni. Ked Ronaldo nasttpi, poéitate, Ze dd gél. T4 zodpovednost je ohromnd. Tei nés
vasa dovera, vel'ké MERCI!

Drzte ndm palce, prajme si spolo¢ne znamenity rok!

S tictou,
PhDr. Lubomir JANCOK, PhD.



Docteur d ‘Etat Paris-Sorbonne
Président-directeur géneral

STARSIE PRIHOVORY
Tepla kuchyna spustena !

Rok covid 2020 sme statoc¢ne prezili.
4. rok, 4. faza hotova.

Streda - Stvrtok - Piatok obedy a vecere.

Vstupujeme do 3. roka.
Vijrocnd sprdva président directeur géneral. Rapport annuel.

Bonne année 2020 priatelia Chez Balzac.
Bol to revolu¢ny rok a pokracujeme s novinkami.

Rok 2018 bola APOKALYPSA - voda, kirenie, plyn, elektro...croissant nevidite, iba prach
a bordel pri vykopoch. Hore v sdle je Versailles, dole v kuchyni je Bagdad. Ciel - prezit'a
vydrzat.

Rok 2019 REVOLUCIA - kvitnd stromy a my v méji kon¢fme pripravy. V jini sptstame
pekdrensk cast. Dole umiestnime 8 strojov. Pribudla k potravindm, sdle Versailles na
eventy a k nasej parizskej terase.

Rok 2019/2020 NORMALIZACIA - na jeseti nds objavujete viac, v oktébri uZ aj z Viedne
chodia, november Budapest. Cez soboty aj 200 I'udi na obehu, neraz vypredani.

Chez Balzac nie je game, Ziadna miliondrska hracka. Je to Institticia vzdeldvacia a
kulindrska. Zarobi si uz vyse pol roka na seba a Zije z toho, ¢o zarobi a dokonca aj
investuje. Trosku. Opatrne. Presne ako v Michelin nds to nau¢ili - v Paris. Pomaly a dlho a
vydrzat “sine ira et odio” - bez hnevu a nendvisti.

Vytopilo nds, boli akcie, kde sme c¢akali viac 'udi, sklamania i vyzvy. Hromy i blesky.
Dobroty z listkového sme 3 mesiace ladili. Bud je top produkt, alebo ho nevypustame.
Ano, 95% ingrediencif je z France, inak sa td kvalita nedd dosiahnut.

2020

Cas na “la création” : udrZat niveau servisu, kvalitu surovin a tvorit.

Etiketa pre deti je do marca vypredand, Dospelym sme museli pridat druhy dédtum v
janudri. Detom otvdrame kurzy pecenia v pravej FR pekdrni, u nds v podzemi. Osobne mi
vyjde 4. kniha a bude soirée pre 300 hosti...

Tepla kuchynia: posledna 4. faza, kuchyna FR, najkomplikovanejsia na svete. Ak Boh d4,
uz tento rok. Prvé testy uz robime. Opat nds perfekcionizmus nds viaZe, ale inak nevieme.
Bud tip top, alebo radgej umriet, odist.



Merci vdm, ste sticastou pribehu. Ste Incipit vita nova - na Hlbokej za¢ina/zacal novy
Zivot.
I8li sme bez reklamy, zdiel'ali ste, odportcali, a my I'ibime vase ocakdvania.

Napokon vel'ke merci patri ndSmu timu, od serveurs az po pekdra ¢i externistov
v 4 - . . v . . ,
(upratovacka...). Ked vstupia, vedia, o ¢om to je a idti naplno.

Nech 2020 vdm vnesie dé6vody na tismev, na Savoir-Vivre a to, ¢o pred revoldciou volali
“douceur de vivre”, krdsno zo Zitia v ¢ase pritomnom.

s tictou za Chez Balzac
zakladatel PDG président directeur général
PhDr. Lubomir Jancok, PhD.

Prihovor z 1.1.2018

INCIPIT VITA NOVA - tu zac¢ina novy zZivot. Spisovatel Balzac oslavoval salénny Smrnc,
pisal o elegantnom Zivote, vypral ndm vsetkym duse - pozyva nds nielen Mat, ale i Byt.
Nasa institticia ma preto i pedagogicky rozmer - etiketa sprévania pre firmy, champagne a
Chopin v porozumeni, koncerty, privé predndsky, ako sobésit vina, prendjom na privé
udalosti, matky s detmi robia les croissants, otcovia riesia investi¢né vina, ateliér
stolovania a Zivot v Provence ? Alebo ako otvorit astricu ?

L’Art de la table - slivne umenie stolovat'a oslava Zivota st tu.

Balzacovi sa prdve na Sorbonne venoval 5 rokov zakladatel a jediny majitel Chez Balzac-
Bratislava, PhDr. Lubomir Jan¢ok, PhD. Ziskal doktordt na pariZskej Sorbonne a UK v
Bratislave s najvyssim ocenenim “Félicitations du jury”. V roku 2009 vybudoval Monte
Christo, s.r.0. - ck zamerant na kultdaru a savoir-vivre. Napisal o Franctizsku tri knihy.
épecializuje sa na diplomaciu, literattiru, vzdeldvanie, umenie Zit - savoir-vivre, biznis a
maniere v Haute Société a investi¢nym vinam na burzdch. Predndsal v Kanade, Taliansku,
Grécku, Francizsku i pravidelne doma, na Slovensku. Zije striedavo na osi Paris-
Bratislava-Cannes.

Pri zakladani Chez Balzac-Bratislava povedal:

"po $tyroch VS, tdspesnej CK a troch knihdch som mal vnitorny dlh k mojej Bratislave.
Chez Balzac md vniest do sveta gastra noblesu, kultiru a maniere. Vel'ké rody ma to
naucili na zdmkoch : peniaze dno, ale k nim vkus a vzdelanie prosim. V Chez Balzac ideme
v opacnej linii stéle sa cool-izovaného sveta, kde ticta k priestoru i k ludom opadé4 ako list
vinnej révy v Bordeaux. Prisiel ¢as vrétit'sa k dedom, ktorf i do krémy chodili v obleku.
Prisny dress code, v duchu “najlepsie, ¢o doma mdte” je platny v nasej hlavnej sdle, ktort
voldme Versailles. Kto zabudne sako, poZi¢iame diskrétne, ¢i sa volate Obama alebo
Kukuéin".

Dva svety u nas

Sik a nonchalance.



To je nasa kaviaren s terasou. Dress code tu je casual, vlddne $ik, uvolnenost.
Stolicky $tyl 1900 Paris a stoly parisiennes od sldvneho Maison Gatti (premiéra na
Slovensku).

Presne také, aké vidite pri najkrajsich terasdch v Parizi.

No6bl], 1a Classe.

To je nasa sdla Versailles — priestory restaurdcie. Prisny dress code : no jeans, no t-shirt, po
17h povinné sako. Ak zabudnete, poZi¢iame - 30 eur, bavina M, L, XL.

Vitame vds na koberci z PariZa : veldr a bavlna namieru robeny pre nds (tieZ premiéra),
stolicky Napoleon III., biely klavir, lustre, strieborny servis.

Pre oba svety plati : nase miesto je predmetom citovych i obchodnych stratégii. V Zargéne
parizskom tomu hovorime GASTRONOMODIPLOMATIE.

Nase skvelé vin (140 druhov, 6500 elixirovm 700 investiénych), cognac ¢i staré armagnac
odsunti pesimizmus, cibria mysel a zlepsuji zdravotny stav.

FILOZOFIA: na pozadi krdsnom sa rodia vel'ké projekty a vizie prekvitaja.

PSYCHOLOGIA: tieto krésne priestory, aura a niveau z vés vydoluju to najlepsie, ¢o vo
vas je.

S tictou,
PhDr. Lubomir JANCOK, PhD.
Docteur d Etat Paris-Sorbonne
Président-directeur géneral



